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Þ Reciclaje de 
Aceite 

El aceite vegetal usado, cuando se 
desecha incorrectamente, puede 
contaminar miles de litros de agua, 
obstruir cañerías y dañar ecosiste-
mas.  

En Fuente Mayor SA, asumimos el 
compromiso de gesঞonar este resi-
duo de forma responsable, alineán-
donos con los Objeঞvos de Desarro-
llo Sostenible (ODS). 

En esa línea,  implementamos un sis-
tema integral para la gesঞón respon-
sable del aceite vegetal usado en sus 
hoteles.  

Este residuo, altamente contaminan-
te si no se trata adecuadamente, se 
convierte en recurso a través de pro-
cesos cerঞficados que promueven la 
economía circular y el cuidado am-
biental. 

Esta acción, la realizamos en FM Valle 
de Uco, y se aplicara con gradualidad 
en el resto de los Hoteles. 

¨ Proceso Operaঞvo 

1.  SeparaciónÊenÊorigen 

•  El aceite usado se idenঞfica y separa. 

•  Se evita mezclarlo con otros residuos 
orgánicos o líquidos. 

2.  Almacenamiento seguro 

•  Se uঞlizan bidones, resistentes y eঞ-
quetados. 

•  Se ubican en zonas designadas. 

3.  Recolección y trazabilidad 

•  Empresas recicladoras autorizadas 
reঞran el aceite periódicamente. 

•  Se registra el volumen entregado por 
hotel y se emiten cerঞficados de disposi-
ción final. 

4. Transformación 

Acondicionamiento de los Aceites Usados 
de Cocina (de origen vegetal o animal) por 
medio de métodos ࣱsicos (en procesos se-
parados): filtración y decantación; a fin de 
que pueda ser uঞlizado como materia pri-
ma en la producción de combusঞbles de 
segunda generación.  
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Nuestra Empresa, a tal fin ঞene conve-
nio con la Empresa DH-CH– Servicio 
de Saneamiento, quien periódicamente 
reঞra el aceite de nuestra Organiza-
ción, para su proceso y transformación, 
según lo declarado en el punto 
“Transformación”. 

A conঞnuación, se observa el Manifies-
to de la empresa y lo reciclado. 


